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« KOLEVESEK - :
Spéargakrémleves (vegan) +furjtojas » 2 280 Ft « w»
Gulyasleves « 2650 Ft+ &
Maceszgombocleves « 2450 Ft- & @ %

- ELOETELEK ES SALATAK .
Spéargasalata sult paprikaval és fetaval « 3 250 Ft «
Grillezett kecskesaijt, beluga lencse tabulé, céklapiré, tahinis joghurt « 4 180 Ft« %
Humusztal - pacolt karfiol, toroksalata, slltparadicsom, pita (vegan) « 4 380 Ft - = <% %
Hortobagyi tekercs, tejfélhab » 3 950 Ft+ G W@ %

« VEGETARIANUS ES VEGAN FOETELEK -

Arancini, kesudiékrém, bazsalikom pesto * 4 650 Ft+ @ G @ %
Padlizsan tempura, karalabé, miso, pisztacia (vegan) « 4 750 Ft « . @ <)

« FOETELEK -

Tanyasi csirkemell, spargasalata, petrezselymes Gjkrumpli « 5 350 Ft «
Kacsakebab, humusz, tabulé, pita « 5450 Ft » = %
Konfitalt libacomb, hagymas tértkrumpli, parolt lilakaposzta « 6 850 Ft
Borjuporkélt, juhtros nokedli, savanylsag » 5 550 Ft+ G @ %

- EDESSEGEK -

Pisztacias tiramisu » 1 950 Ft+ @ (3 @ %
Epres-rebarbaras desszert tejszinkrémmel « 2250 Ft- ¢ G @ *%
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Tejtermék G « Tojas @ « Glutén % « Mustar & « Zeller ¢ « Diofélék @ « Foldimogyoré © « Szezdmmag 3. « Szojabab <% «
Hal % « Rakfélék ™ « Puhatestliek & « Szulfitok % « Csillagfiirt %

A feltintetett arakra 10% szervizdijat szamolunk fel, melyet a felszolgalasban résztvevé munkatarsak kdzo6tt osztunk el.

Chef: Biré Daniel » Uzletvezetd: Kalmér Tibor « Tulajdonos: Elek Imola, Gulyas Gabor
Szeressétek: www.facebook.com/koleves Véleményeteket irjadtok meg a www.tripadvisor.com/koleves oldalon
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